臺  北  市  立  福  安  國  民  中  學
113學年度第 2 學期    特殊技藝教育烘焙班課程進度表
教學設計者： 龔勵勤 /周浩暘  老師
上課時間：週四上午8時30分至上午12時10分         上課地點：1F烘焙教室 
	週次
	日  期
	教  學  內  容
	學  習  重  點
	備  註

	1
	2/13
	預備週
	環境整理

	2
	2/20
	
	

	3
	2/27
	千層餅
	中式早餐
	開課

	4
	3/6
	蘿蔔絲餅
	中式點心
	

	5
	3/13
	盾牌餅乾
	西式餅乾
	

	6
	3/20
	布丁
	西式點心
	

	7
	3/27
	千層蛋糕
	法式餅皮
	

	8
	4/3
	清明連假
	

	9
	4/10
	培根吐司
	吐司
	

	10
	4/17
	九年級複習考
	

	11
	4/24
	馬卡龍
	最浪漫餅乾
	

	12
	5/1
	口袋餅
	夾餡包餅
	

	13
	5/8
	彩虹蛋糕
	七彩運用
	

	14
	5/15
	芝麻薄餅
	西式餅乾
	

	15
	5/22
	冰淇淋
	清涼點心
	

	16
	5/29
	提拉米蘇
	西式點心
	

	17
	6/5
	披薩
	麵皮運用
	休業



